
QUESOS Y EMBUTIDOS 

 MORCILLA DE VILLADA CON UVAS PASAS Y 

TOSTAS…………………………………..……………….…7,00€ 

 CECINA DE VILLARRAMIEL, ACEITE Y LASCAS DE 

QUESO VIEJO……………………………………….…..11,00€ 

 TABLA DE QUESOS (FRECO, SEMI Y 

CURADO)………………………………………………...10,00€ 

 

 

COSITAS PARA PICOTEAR 

 CROQUETAS DE JAMÓN (6Unids)……….……….6,80€ 

 SARTÉN DE HUEVOS, PAPAS Y PICADILLO……..8,00€ 

 SEPIA A LA PLANCHA CON ALI-OLI….............10,50€ 

 CALAMARES FRITOS……………………….….………8,00€ 

 MEDALLONES DE MOUSSE DE PATO CON 

REDUCCIÓN DE VINO DULCE...........................9,50€ 

 VERDURAS EN TEMPURA………………..…………..9,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

LOS PRECIOS INCLUYEN I.V.A. 

 

 

PRIMEROS PLATOS 

 ENSALADA DE CANÓNIGOS, QUESO FRESCO, 

VENTRESCA Y PIMIENTOS ASADOS CON VINAGRE 

DE MIEL………………………………………..…..……..11,80€ 

 

 REVUELTO DE BOLETUS CON JAMÓN…..........…9,00€ 

 MOLLEJAS DE LECHAZO EMPANADAS Y 

FRITAS…………………………………………………….15,00€ 

 PARRILLADA DE VERDURAS………………………12,50€ 

 

 

CARNES 

 RABO DE VACUNO MAYOR ESTOFADO CON SETAS Y 

PATATAS……………………….…………………………16,00€ 

 ENTRECOT A LA PLANCHA CON PATATAS Y 

PIMIENTOS……………………………………………..18,50€ 

 CHULETILLAS DE LECHAZO……………………..…17,00€ 

 PICHONES BRAVIOS ESTOFADOS..………………22,00€ 

 HAMBURGUESA DE VACA CON PATATAS………..9,00€ 

 

 

PESCADOS 

 PESCADO DEL DÍA 

 

 

 



VINOS 

 

RIBERA JOVEN (ROBLE) 

 LOCULTO………………………………………………….14,00€ 

 PROTOS……………..…………………………………….16,00€ 

 PRADO REY………………………………………………15,00€ 

 LA PLANTA……………………………………………….16,00€ 

 FINCA RESALSO……………………………………..…16,00€ 

 

RIBERA (CRIANZA 

 PROTOS……………………………………………………23,00€ 

 PRADO REY………………………………………………21,00€ 

 ARZUAGA…………………………………………………25,00€ 

 CARMELO RODERO……………………………………34,00€ 

RIOJA (CRIANZA) 

 MARQUÉS DE CÁCERES……………………………...16,00€ 

 RAMÓN BILBAO………………………………………..16,00€ 

 AZPILICUETA……………………………………….….16,00€ 

 

BLANCOS, ROSADOS Y ESPUMOSOS 

 PALACIO DE BORNOS (D.O. RUEDA)……….…12,00€ 

 PRADO REY (D.O. RUEDA)…………………………13,00€ 

 CUATRO RAYAS (D.O. RUEDA)………………..…12,00€ 

 SALVUERO (D.O. CIGALES)…………………………11,50€ 

 SINFO (D.O. CIGALES)……………………………….11,50€ 

 CAVA SEGURA VIUDAS (BRUT NATURE).…….16,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

HOTEL VENTA DEL ALON 

CARTA 2022 



MENUS PARA GRUPOS Y EXCURSIONES 

 

ENTRE ESTAS OPCIONES ES PARA ELEGIR SOLO UNO  DE LOS 1º Y UNO DE 

LOS 2º Y UN POSTRE. 

 

PRIMEOS PLATOS: 

ALUBIAS DE SALDAÑA CON SUS VIANDAS (chorizo ,morcilla, panceta) 

PIMIENTOS RELLENOS DE MERLUZA Y GAMBAS  CON SALSA DE PIQUILLO 

CREMA DE CALABACIN CON DADOS DE QUESO FRESCO DE VILLALON 

SOPA CASTELLANA CON HUEVO ESCALFADO 

ENSALADA DE QUESO DE VILLALON CON BONITO,PIMIENTO, FRUTOS 

SECOS Y VINAGRE DE FRUTOS ROJOS 

 

SEGUNDOS PLATOS: 

CARRILERAS ESTOFADAS CON PATATA PANADERA 

BACALAO AL AJO ARRIERO CON PATATAS 

CABECERO DE LOMO ASADO EN SU JUGO CON PATATAS 

MUSLO DE POLLO ASADO CON JULIANA DE VERDURAS Y PANADERA 

FILETE DE MERLUZA EN SALSA VERDE 

POSTRE CASERO: 

ARROZ CON LECHE, CUAJADA , NATILLAS 

QUESO FRESCO DE VILLALON CON MIEL Y PIPAS 

CAFÉ 

13,00 EUROS IVA INCLUIDO 



MENU 1 

 

ENTRANTES (cada 4 pers.) 

 Cecina de Villarramiel y queso curado 

 Verduras en tempura 

 Calamares fritos 

 

Segundos 

 Carrilleras estofadas con setas 

ó 

 Entrecot a la plancha con patatas y pimientos de padrón 

ó 

 Bacalao al ajo arriero 
 

 

Postre 

Postre casero 

 

Café 

 

 

 

Pan, agua y vino  de la casa         25€ 

 



MENU 2 

 

Primeros 

 Ensalada de canónigos, ventresca, pimientos asados y queso 

freso de Villalón 

ó 

 Arroz meloso con setas variadas y lascas de queso viejo 

 

Segundos 

 Carrilleras estofadas con setas 

ó 

 Entrecot a la plancha con patatas y pimientos de padrón 

ó 

 Bacalao al ajo arriero 
 

 

Postre 

Postre casero 

 

Café 

 

 

 

Pan, agua y vino  de la casa         25€ 

 



MENU 3 

 

Entrantes (cada 4/pers) 

 Croquetas de jamón 

 Cecina de Villarramiel con lascas de queso 

 Verduras en tempura 

 Pimientos rellenos de gulas y gambas con salsa de piquillo 

 

Segundos 

Entrecot con patatas y pimientos 

o 

Lomo de lubina al horno con verduras y patata panadera 

 

Postre Casero 

Flan con nata o Arroz con leche 

 

Café 

Pan, Agua y Vino Mucy 

 

30 euros 

 

NOTA: SI EL SEGUNDO SE CAMBIARA POR LECHAZO 6€  + DE LOS PRECIOS 

ESTABLECIDOS. 

 PRECIOS  INCLUIDO  I.V.A  



MENU 5 

 

Entrante al centro: 

 Cecina de Villarramiel y Queso curado de oveja 

 

Primero 

 Hojaldre relleno de mix de setas con esparrago 

                     Triguero, jamón y crema de boletus 

 

Segundos 

 Rabo de vaca estofado al vino tinto con boletus y 

patata panadera 

o 

 Lomo  de bacalao al ajo arriero con base de crema de 

puerros y aceite de pimentón 

 

Postre Casero 

 Tarta de queso con frutos rojos 

 

Café  

Pan, Agua y Vino Ciagales 

 

 35 euros 



MENÚ 6 

 

Entrantes para compartir 

 Croquetas de Jamón 

 Sepia a la Plancha 

 Pimientos Rellenos de Gulas y Gambas con Salsa de Piquillo 

 

Segundo (a elegir) 

 

Lechazo I.G.P   Asado con Ensalada 

o 

Bacalao Confitado al Ajo Arriero con Patata Panadera 

 

Postre 

Tarta de Hojaldre y Crema 

 

Agua, vino Cigales  y Pan 

38 euros  

  



 

MENÚ 5 

 

Entrantes para compartir 

 Pastel de Cabracho con Salsa Rosa 

 Croquetas de Jamón 

 

 

Primero  

                             Gambones Flambeados al Horno 

 

Segundo (a elegir) 

 Lechazo Asado con Ensalada 

                                                    o 

 Lomo de Lubina al Horno Sobre Cama de Verduritas y 

Patata Panadera 

 

Postre 

Tarta de Queso con Frutos Rojos 

 

Agua, Cigales, Mucy y pan 

42 euros 

 

 

 



 

MENU 6 

AL CENTRO  

 

 Lomo, Cecina de Villaramiel y Queso Curado de Villalòn 

 Calamares Fritos 

 Gambones al Horno Flambeados al Ron 

 

SEGUNDO  (A ELEGIR) 

 

 Lechazo Asado con Ensalada 

 Entrecot Madurado con Patatas y Pimientos 

 Merluza a la Cazuela con Trigueros y Piquillo 

 Tarta de Yema Tostada y Nata 

Café 

Vinos: 

 Cuatro Rayas  

R.D  Pradorey 

Agua 

                                                                                                   45 euros 

 

 

 



MENÚ 7 

 

Entrantes para compartir 

 Pastel de cabracho con salsa rosa 

 Croquetas de jamón 

 

Primero (a elegir) 

 Ensalada de canónigos, ventresca, queso fresco de Villalón, 

tomate y pimientos asados 

ó 

 Pimientos rellenos de merluza y gambas con salsa de 

piquillo 

 

Segundo (a elegir) 

 Lechazo asado I.G.P. con ensalada 

ó 

 Lomo de lubina al horno sobre cama de verduras y patata 

panadera 

 

Postre 

Hojaldre relleno de crema con trufa de chocolate casera 

 

Agua, Prado Rey y pan 

40 euros 

 

 



MENÚ 8 

 

Entrantes para compartir 

 Pastel de cabracho con salsa rosa 

 Croquetas de jamón 

 

Primero 

 Gambones al horno flambeados al ron 

 

Segundo (a elegir) 

 Lechazo asado I.G.P. con ensalada 

ó 

 Lomo de lubina al horno sobre cama de verduras y patata 

panadera 

 

Postre 

Tarta de yema tostada, bizcocho y nata 

 

Agua, Prado Rey y pan 

45 euros 



MENU 9 

AL CENTRO  

 

 Lomo, Cecina de Villaramiel y Queso Curado de Villalòn 

 Calamares Fritos 

 Gambones al Horno Flambeados al Ron 

 

SEGUNDO  (A ELEGIR) 

 

 Lechazo Asado con Ensalada 

ó 

 Entrecot Madurado con Patatas y Pimientos 

ó 

 Merluza a la Cazuela con Trigueros y Piquillo 

 

POSTRE 

Tarta de Yema Tostada y Nata 

Café 

Vinos: 

 Cuatro Rayas  

R.D  Pradorey 

Agua 

                                                                                                   45 euros 


